Spenatové palacinky s ricottou
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Budete potrebovat

Mlady Spenat 3 hrste
Mlieko 150 ml
Voda 100 ml
Olej 50 ml
Vajicko 1 ks
Sof 1/4 CL
Hladka muka 90g

Ricotta 250 ¢



Bryndza 100 g

Cesnak Vitana 1/12 CL
Talianske bylinky Vitana 2 CL
Cierne mleté korenie Vitana Stipka
Sol

Paradajky

Priprava receptu

Do mixéra vlozime Spenat, mlieko a vodu. Zmixujeme do hladka.
Prelejeme do misky, pridame olej, sol a vaji¢ko a premieSame metlickou.
Na koniec pridame muku, vymieSame cesto a nechame chvilu postat.
Panvicu na palacinky jemne potrieme olejom, nechame zohriat’ a
naberackou nalejeme cesto na panvicu. Opekame z oboch stran.

Na pInku zmieSame ricottu, bryndzu, cesnak, talianske bylinky, Cierne
korenie a dosolime podla potreby.

Palacinky potrieme pripravenou zmesou, pridame na kolieska nakrajané
paradajky a zrolujeme.

Pred podavanim mézeme palacinky poliat’ troSkou olivového oleja.
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